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 الدكتورة ميسون عباس –السيرة الذاتية                     
 عباس حيدرميسون          : الاسم         

 1776 /  6  /24  -رام العنز –حمص    : مكان وتاريخ الولادة
 يإلى جامعة الحواش الخاصة منذ بداية العام الدراس )تفرغ كمي( إعارة :العمل حالياً          
2023 -2024 
 والبترولية.            كمية الهندسة الكيميائية  –في قسم الهندسة الغذائية  مدير أعمال  -          
 العممية : الدرجات

 -2017 –جامعة البعث  -تقانة حيوية /ال /اختصاص -الهندسة الغذائيةفي دكتوراه   ⃰ 
          بي لتجاور                                                       لمحد من التأثير السم عنوان الرسالة: / دراسة الطرائق الكيميائية والبيوتكنولوجية

 عمى مستودعات الخزن والتبريد /  مزارع الدواجن
عنوان   /2007/  البعثجامعة  -التقانة الحيوية / اختصاص/-الهندسة الغذائية في ماجستير ⃰

 عمى الأمراض التخزينية لمحمضيات في سوريا /السيطرة البيولوجية /    :الرسالة
 2003 البعثجامعة التقانات الحيوية دبموم ⃰ 
 1777إجازة في الهندسة الغذائية جامعة البعث ⃰ 

 :والأماكن التي عممت بها الخبرات الوظيفية
 .2000 -1777من  التعيين والمباشرة في مديرية الزراعة  -
 .2014-2000في حمص من تقاني الزراعي ي المعهد الالتدريس ف -
 .2014- 2007في المعهد التقاني الزراعي بحمص من رئيسة قسم الصناعات الغذائية -
 التالية )نظري +عممي( في المعهد الزراعي:مقررات التدريس  -

مراقبة  -الألبان  تصنيع -تغذية إنسان -كيمياء حيوية -ميكروبيولوجيا الأغذية /
 ./تكنولوجيا السكر والزيت -الأغذيةطرائق حفظ  –الأغذية  جودة

مقررالكيمياء الحيوية من  -جامعة البعث-تدريس ساعات عممي في كمية الطب البشري-
2001-2003 

تدريس ساعات عممي في كمية الصيدلة مقرر )الكيمياء العضوية + بيولوجيا نباتية( -
2001 

- 2014من  الصحية/جامعة البعثعمال في قسم التغذية /كمية العموم عمى الأمشرف  -
2017 . 

 قسم التغذية في كمية العموم الصحية.في  قسم مجمسعضو  -
 كمية العموم الصحية لدى مديرية التأهيل والتدريب في جامعة البعث.مندوبة  -
 جامعة البعث: -الصحية العمومفي كمية  التغذيةقسم  )نظري +عممي(تدريس مقررات  -

السلامة –قواعد ومعايير غذائية  –تكنولوجيا غذائية  –لأحياء الدقيقة الغذائية ا/
العناصر -مقدمة في التكنولوجيا الغذائية -التغذية في الشيخوخة -الحيوية للأغذية
 / التغذية المجتمعية -الحميات الغذائية -الغذائية الكبرى

جامعة –قسم الهندسة الغذائية –في كمية الهندسة الكيميائية والبترولية  الأعمال عمى مشرف - 
قسم  في (عممي+  نظري) ات التاليةمقرر التدريس و   -(   2017-2022)البعث منذ عام 
 الأحياء الدقيقة الصناعية –الأحياء الدقيقة     : الهندسة الغذائية

جامعة البعث منذ –قسم الهندسة الغذائية –في كمية الهندسة الكيميائية والبترولية مدير أعمال  -
   ( في قسم الهندسة الغذائية  عممي+  نظريوتدريس المقررات التالية )  وحتى الآن...  2022عام 

 الأحياء الدقيقة الصناعية –الأحياء الدقيقة 
 :جامعة البعث –الغذائية ماجستير في قسم في العممي ال مقررات إشراف عمى -

 التقانات المتقدمة في حفظ وتخزين الأغذية -ميكروبيولوجيا حفظ وتخزين الأغذية   
 التقانات الحديثة في الصناعات الميكروبيولوجية -حفظ الأغذية في التبريد والتجميد  
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 جامعة البعث-كمية العموم الصحية–الخاصة بقسم التغذية  تخرج مشاريعالإشراف عمى -
 جامعة البعث–في قسم الهندسة الغذائية  تخرج مشاريعالإشراف عمى -
جامعة –والبترولية  كمية الهندسة الكيميائية-عضو مجمس قسم  في قسم الهندسة الغذائية -

 البعث
/ والتعيين عضو هيئة تدريسية في كمية 2021عام / الى جامعة الحواش الخاصة تعادل -

 الصيدلة
العام الداسي الحالي تفرغ كمي و  2021تفرغ جزئي في جامعة الحواش الخاصة منذ عام  -
 :قسم التغذية والعناية الصحية -/ كمية التجميل/تدريس المقررات التالية في و 

 كيمياء غذائية ) نظري + عممي(      
 غذائية أحياء دقيقة     
 السلامة الحيوية للأغذية    

 الخبرات المغوية والحاسوب 
 . ICDLدورة  - والعربية إتقان المغة الإنكميزية  -       

 المنشورة:العممية المحكمة و الأبحاث  ث احبالأ
دراسة استخدام بعض بدائل مبيدات الفطور الكيميائية في الحد من انتشار الفطور  -1

 2007مشترك/ -عمى البرتقال أثناء التخزين /جامعة البعث فنيةالع
ولوجية في الحد من الفقد تأثير استخدام بعض المستخمصات النباتية ذات الفعالية البي -2

 /2013-11-17-/جامعة البعث   Navelالبرتقال صنف  تخزينأثناء 
الوسطى من قامة في المنطقة التموث الميكروبيولوجي لهواء بعض مزارع الدواجن الم -3

 /2017مشترك/ -سوريا /جامعة البعث
ية لمهواء المحيط بمزارع الدواجن /المجمة العربية لمغذاء مسافات الآمان الميكروبيولوج -4

 /2018 / مشترك –البحرين- والتغذية
مقارنة بين إنتاج حمض الميمون بطريقة التخمرالسطحية وطريقة التخمر العميقة  -5

 -/المجمة العربية لمغذاء والتغذية. Aspergillus nigerباستخدام فطر العفن الأسود 
 /2020-البحرين

 المؤتمرات:      
مشاركة في المؤتمر الدولي الثاني لتربية وأمراض الحيوان ومعرض صحة الحيوان وسلامة 

                                                                                                 م 25/4/2012-22-جامعة حماه  –الغذاء الذي أقيم في كمية الطب البيطري 
 ميسون عباسم. د.                                                                       


